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Organisation

• Travail conduit sur 6 mois

• Réunions régulières en Comité de Pilotage

(Élus d’Arlysère en charge du dossier, responsables des services concernés, élus des collectivités,

Chambre d’Agriculture, représentants de groupements agricoles, membres du Conseil de

Développement Territorial)

• 2 phases d’enquêtes successives

• Synthèse des résultats et propositions d’actions
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des restaurants

- Visite de structures ayant travaillé sur ces thématiques et

ayant déjà bien abouti (Mouans-Sartoux, la Bio d’Ici, Un
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- Affiner les besoins précis des cuisines

- Affiner sur cette base l’offre des producteurs

- Mettre en place des réunions entre gestionnaires et 

agriculteurs pour favoriser le dialogue et la co-construction de 

partenariats, le déploiement d’outils 

- Suivi individualisés de chaque établissement pour 

l’accompagner dans sa démarche de progrès

- Proposer des challenges inter-établissements, avec possibilité de 
certification Ecocert

- Organisation d’une formation en plusieurs sessions, intégrant 
idées recettes, culture générale agricole, partage d’expériences 
(intervention de témoins « experts » en produits locaux
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